
Collège Dominique Savio
Lambersart

REPAS A THEME 
CHRONIQUE CULINAIRE 

Semaine du 04 au 08 novembre 2019

LUNDI   -   

MACÉDOINE DE LÉGUMES

CHIPOLATAS AUX HERBES

RIZ PILAF ET SALSIFIS  A LA CRÈME

FRUIT DE SAISON

MARDI   -   

CAROTTES RÂPÉES LOCALES AUX RAISINS SECS

CORDON BLEU SAUCE FORESTIÈRE

PURÉE DE PETITS POIS

 TARTE AUX AMANDES

JEUDI   -   

PATE DE FOIE ET CORNICHONS

ROTI  DE BŒUF (VBF) SAUCE POIVRE       

POMMES RISSOLÉES ET SALADE VERTE

YAOURT AUX FRUITS

VENDREDI   -   

SALADE COLESLAW

OMELETTE AU FROMAGE

COQUILLETTES ET HARICOTS BEURRE

CRÈME DESSERT PRALINE

MENUS ETABLIS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Chaque jour, un choix d'entrées et de desserts sont proposés en choix dirigé. 
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES 

OU INTOLERANCES. POUR TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT. 

Bon Appétit



Collège Dominique Savio
Lambersart

REPAS A THEME 
CHRONIQUE CULINAIRE 

Semaine du 11 au 15 novembre 2019

LUNDI   -   

FÉRIÉ

MARDI   -   

SALADE FRISÉE AUX LARDONS

BOULETTES DE BŒUF SAUCE TOMATE

SEMOULE ET RATATOUILLE

MOUSSE AU CHOCOLAT

JEUDI   -   

SALADE DE TOMATE MOZZARELLA

PATES A LA BOLOGNAISE

PENNES ET JULIENNE DE LÉGUMES

FROMAGE BLANC AUX FRUITS ROUGES

VENDREDI   -   

BETTERAVES ROUGES

FILET DE COLIN A LA CRÈME DE CIBOULETTE

RIZ PILAF ET CHOU FLEUR AU GRATIN

CHOIX DE FRUITS 

MENUS ETABLIS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Chaque jour, un choix d'entrées et de desserts sont proposés en choix dirigé. 
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES 

OU INTOLERANCES. POUR TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT. 

Bon Appétit



Collège Dominique Savio
Lambersart

REPAS A THEME 
CHRONIQUE CULINAIRE 

Semaine du 18 au 22 novembre 2019

LUNDI   -   

DUO DE CAROTTES ET CHOU BLANC

ROTI DE PORC DES HAUTS DE FRANCE AUX POMMES

PURÉE ET HARICOTS VERTS

ILE FLOTTANTE

MARDI   -   

PECHE AU THON

CHILI CON CARNE

RIZ PILAF ET PIPERADE DE LÉGUMES

SALADE DE FRUITS

JEUDI   -   

SALADE COMPOSÉE AUX HARENG

FRICADELLE

FRITES ET SALADE  VERTE

GAUFRE LIÉGEOISE A LA CHANTILLY

VENDREDI   -   

FRIAND AU FROMAGE

FILET DE POISSON AU CITRON

CŒUR DE BLÉ ET BROCOLIS

FRUIT DE SAISON

MENUS ETABLIS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Chaque jour, un choix d'entrées et de desserts sont proposés en choix dirigé. 
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES 

OU INTOLERANCES. POUR TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT. 

Bon Appétit


